I.Le Bistrot de Senlis
MENUS MIDI & SOIR

entice [ plat / Qewert 89€
cﬂléc//ALx7 sw ALIJ/SZn«mt 33¢€

entvées

Petite salade Caesar au poulet croustillant

Oeuf Bio fagon meurette au Chardonnay

olats

Veau aux olives de Kalamata, crémeux d’aubergines et rigatoni
Risotto aux gambas, bisque légere, citron confit, courgettes

Tajine de légumes, semoule au beurre @

Q(’/Sir(’/‘ut&

Péches roties au miel, mousse de verveine, tuile et soupe de péches

Fraises confites a la menthe, chantilly mascarpone vanille, crumble, sorbet fraise

ey beo&th& u""n’a’&ﬂoy (avec suppléments a ajouter au prix du Menu)

Foie gras de canard mi-cuit, Filet de boeuf charolais flambé
pain aux graines et compotée de au cognac, sauce poivre, frites
pommes aux épices (+10¢€) maison (+21€)

Le Paris-Brest du Bistrot

(dans le menu, sans supplément)

9, rue Léon Fautrat, 60300 Senlis tél: 03.44.60.07.17 Plats végétariens

LE BISTROT
DE SENLIS

Le chef, Laurent Cresta, et son équipe vous accueillent Retrouvez-nous sur Facebook
midi et soir, du mardi au samedi (fermeture : dimanche et lundi). ou Instagram elebistrotdesenlis
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