LLe Bistrot de Senlis

LE MENU DU BISTROT - MIDI & SOIR

entice [ plat / Qesert 39€
entiée [ plat o plat / Qesieit- 83€

entvées

Gnocchis de pommes de terre au Comté, girolles et émulsion au vin jaune

Gaufre au Comté, truite fumée et condiments, creme crue citronnée

olats

Quenelle de cabillaud, sauce champagne, champignons de Paris, épinards
frais, grenailles de Noirmoutier confites

Supréme de volaille fermiére, purée de carottes nouvelles, compotée de
courgettes, frite de polenta

Risotto de Petit épeautre, chou fleur roti au paprika @
émulsion au vieux Comté, champignons de Paris

Q(’/Sr&(’/‘ut%

Mi-cuit au chocolat, glace vanille

Clafoutis aux cerises de Provence

ey beo&th& wﬁ’wa’&ecy : (avec suppléments a ajouter au prix du Menu)

LE BISTROT
DE SENLIS

Foie gras de canard mi-cuit,
pain aux graines et compotée de
pommes aux épices (+10¢€)

La Salade Caesar du Bistrot
au poulet croustillant

(dans le menu, sans supplément)

9, rue Léon Fautrat, 60300 Senlis tél: 03.44.60.07.17

Le chef, Laurent Cresta, et son équipe vous accueillent
midi et soir, du mardi au samedi (fermeture : dimanche et lundi).

Filet de boeuf charolais flambé
au cognac, sauce poivre, frites
maison (+21€)

Le Paris-Brest du Bistrot

(dans le menu, sans supplément)

Plats végétariens

Retrouvez-nous sur Facebook
ou Instagram elebistrotdesenlis
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