
Le Bistrot de Senlis
C A R T E  D U  2 5  A U  3 0  A O Û T  2 0 2 5

LA SALADE CAESAR DU BISTROT
AU POULET FERMIER

22€

ciboulette et échalote, crumble aux noix

Tomate  Coeur  de  boeuf  B io  à  la  f lamme

Retrouvez-nous sur Facebook
ou Instagram @lebistrotdesenlis

9, rue Léon Fautrat, 60300 Senlis  tél : 03.44.60.07.17

Le chef, Laurent Cresta, et son équipe vous accueillent
tous les jours, midi et soir (sauf le jeudi et le dimanche).

L e s  i n c o n t o u r n a b l e s

à  l a  c a r t e  

L e s  s u g g e s t i o n s  d u  B i s t r o t  

41€Fi le t  de  boeuf  charo la is  f lambé au
cognac ,  sauce  poivre ,  f r i tes  maison

F O R M U L E S  m i d i  &  s o i r  

e n t r é e / p l a t / d e s s e r t  3 5€
e n t r é e / p l a t  ou  p l a t / d e s s e r t  2 9€

NOTRE TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS
(préparé) avec frites et salade

26€

E N T R É E   9 €

Figues  de  Sol l iès  rôt ies  au  mie l ,  chèvre  f ra is

P L A T   2 2 €

Poisson du marché ,  courget tes ,  g i ro l les

La  tomate  Bio  de  V i l lers  farc ie

F R O M A G E  /  D E S S E R T   9 €

Tarte  aux  f ra ises  destructurée  et  sorbet  f ra ise

pommes grenailles confites, jus crémé à l’huile d’olive maturée

Café  u l t ra  gourmand (+6€)

Plats végétariens

riz basmati, chapelure

Le Par is  Brest  du  Bis t rot 12€

Ass iet te  de  3  f romages  (+6€)
conf i t  de  f ru i ts  de  sa ison,  mesc lun  de  sa lade  

(fromages sélectionnés par la fromagerie Les Plaisirs Fermiers, Senlis) 

Mi-cui t  chocolat  no i r  Va l rhona,  g lace  vani l le

petits légumes, eau de tomate, olives de Nyons


