Le Bistrot de Senlis

CARTE DU 13 AU 19 NOVEMBRE 2022

FORMULES midi & soir

entrée/plat/dessert 29€
entrée/plat ou plat/dessert 23€ a la carte

Les incontournables

NOTRE STEAK TARTARE PREPARE & FRITES 19¢
(Boeuf charolais)

Terrine de campagne SALADE CAESAR AU POULET FERMIER 18¢
(recette de mon apprentissage), pickles de légumes

PALERON DE BOEUF CHAROLAIS 29€
Aubergine Parmigiana confit 24h, carottes et champignons, purée
sauce tomate, mozarella di buffala et parmesan

LES LASAGNES DU BISTROT 16€

Oeuf Bio en meurette et salade verte

Foie gras de canard mi-cuit (+11€)
chutney de poires, pain aux graines de courge GRATIN DE RAVIOLES DE ROYANS 28¢
AUX MORILLES et salade verte

LE PARIS-BREST DU BISTROT 10€

Mousseline de Brochet
tombée d'épinards, Nantua, riz croustillant, céleri-rave confit

Risotto de Langoustines (+12€)
jus crémé des carcasses, légumes de saison, galette de parmesan

Tourte de pintade aux champignons des Bois Les suggestions du Bistrot

marrons, poireaux, potimarrons et jus corsé

La Saint Jacques de Dieppe, 20¢€
épinards au beurre, pomme

amandine, noisettes et agrumes

Tajine de légumes confits (+7¢€)
épices douces, boulgour (plat végétarien)

en version plat (accompagnée 37€
d'une purée au beurre)

Le classique Tiramisu du Bistrot
Filet de boeuf charolais flambé au  36¢

Chou craquelin, glace vanille, chocolat chaud, cognac, sauce poivre, frites maison

crumble aux amandes

Soufflé a la Chartreuse verte 15€

de ma région ou Grand Marnier
(a commander en début de repas)

La poire, le praliné, la noisette, en tartelette

Café ultra gourmand (+5€)

LE BISTROT \

9, rue Léon Fautrat, 60300 Senlis tél : 03.44.60.07.17

Le chef, _Lauren’r‘C_res’ra,'eT son équipe vous oc_cuelllen’r Retrouvez-nous sur Facebook
tous les jours, midi et soir (sauf le jeudi et le dimanche). ou Instagram elebistrotdesenlis




