
Le Bistrot de Senlis
S E M A I N E  D U  2 4  A U  2 9  J A N V I E R  2 0 2 2

Retrouvez-nous sur Facebook
ou Instagram @lebistrotdesenlis

9, rue Léon Fautrat, 60300 Senlis  tél : 03.44.60.07.17

Le chef, Laurent Cresta, et son équipe vous accueillent
tous les jours, midi et soir (sauf le jeudi et le dimanche).

L e s  i n c o n t o u r n a b l e s

et salade verte 
LES LASAGNES DU BISTROT 16€

et salade verte

GRATIN DE RAVIOLES DE ROYANS
AUX MORILLES

26€

LE PARIS-BREST DU BISTROT 8€

à  l a  c a r t e  

MENU ENFANT 10€

( - 1 2 a n s )  

steak haché charolais /pâtes 
ou petit gratin de ravioles



  2 boules de glace

L e s  s u g g e s t i o n s  d u  w e e k - e n d
v e n d r e d i  s o i r ,  s a m e d i  m i d i  e t  s o i r




Noix  de  St  Jacques  grat iné ,
poi reaux  chapelure  au  chor izo

16€

36€

14€

Fi le t  de  boeuf  charo la is
aux  mor i l les  et  v in  jaune,
purée  au  beurre

Souf f lé  à  la  Chart reuse  ver te
de  ma rég ion  ou  Grand Marnier
(à  commander  en  début  de  repas)

E N T R É E   8 €

(recette de mon apprentissage), pickles de légumes
Terr ine  de  campagne

sauce tomate, mozarella di buffala et parmesan
Auberg ine  Parmig iana

Oeuf  de  poule  b io  en  meuret te

P L A T   1 6 €

Saumon d 'écosse ,  jus  crémé au  bas i l i c

jus crémé des carcasses, légumes de saison,
galette de parmesan 

Risot to  de  Langoust ines  (+8€)

choux de Bruxelles, jus de pintade au miel de sapin, 
lard paysan confit 7 heures

Pintade  fermière ,  pomme purée  et  pomme f ru i t

D E S S E R T   8 €

Le c lass ique  T i ramisu  du Bis t rot  

Churros  du  Bis t rot ,  sauce  chocolat

Pav lova  de  sa ison,  mangue et  k iwi

F O R M U L E S  m i d i  &  s o i r  



e n t r é e / p l a t / d e s s e r t  2 6€
e n t r é e / p l a t  o u  p l a t / d e s s e r t  2 1€




3  e n t r é e s ,  3  p l a t s ,  3  d e s s e r t s

a u  c h o i x  d a n s  l a  f o r m u l e

r e n o u v e l é e  c h a q u e  s e m a i n e  

chutney de poires, pain aux graines de courge
Foie  gras  de  canard  mi-cu i t  (+7€)

fenouil confit, riz façon paëlla, gambas panée

Café  u l t ra  gourmand (+3€)

confit 24h, carottes et champignons, purée
PALERON DE BOEUF CHAROLAIS 26€


